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Bean
to
Barワークショップ
カカオ豆からチョコレートを作る

6/21㈰
11:00~12:30

参加費
2,500円(税込)／人
◎年齢制限なし／先着24名限定

※小学生以下のお子さまはお付き添い1名まで可
（「参加1名、付き添い1名」とお伝えください）

【お申し込み方法】
店頭・InstagarmのDM・お電話にて

以下をお伝えください
　

①お名前　②参加人数
③ご年齢　④電話番号

受付のため、開始10分前までにお越しください
作ったチョコレートを持ち帰られる場合は、
必ず保冷バッグのご持参をお願いいたします！

気になることなどございましたら
InstagarmのDMもしくはお電話にて(0948-21-1533)

Bean to Barワークショップ
カカオ豆からチョコレートを作る

6/21㈰
11:00~12:30

参加費 2,500円(税込)／人
◎年齢制限なし／先着24名限定

※小学生以下のお子さまはお付き添い1名まで可
（「参加1名、付き添い1名」とお伝えください）

【お申し込み方法】
店頭・InstagarmのDM・お電話にて

以下をお伝えください
　

①お名前　②参加人数
③ご年齢　④電話番号

受付のため、開始10分前までにお越しください
作ったチョコレートを持ち帰られる場合は、
必ず保冷バッグのご持参をお願いいたします！

気になることなどございましたら
InstagarmのDMもしくはお電話にて(0948-21-1533)
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